
 

 

 

Wachtel: Frankreich 

Quail: France 

Rock Lobster: Kanada 

Rock lobster: Canada 

Seezunge: Nordsee 

Sole: North Sea 

Iberico Spanien 

Iberico: Spain 

Felchenfilet: Schweiz 

Whitefish: Switzerland 

Lardo: Italien 

Lardo: Italy 

Rind: Schweiz 

Beef: Switzerland 

Saibling: Schweiz 

Char: Switzerland 

Unsere Speisen können Spuren von Nüssen, Getreide, Milch und Gluten enthalten. Für genaue Auskünfte wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter. Wir 

beraten Sie gerne. 

Our food could contain traces of nuts, grains, milk and gluten. For more information do not hesitate to contact our staff anytime. We will 

be pleased to help you. 

Vegan:  V 

Vegan: V  

Glutenfrei:   G 

Glutenfree: G 

Laktosefrei:   L 

Lactosefree: L 

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 7.7%. 

Our prices are in CHF and including 7.7% VAT. 
 

 

SEASONAL STARTER & SOUPS 

WACHTEL • SENFKÖRNER • FRÜHLINGSLAUCH • CREMINI (G) 23  
wachtelgalantine mit cranberries und nüssen, cremini in sennfkörnerjus gegart, creminipüree 
glasierter frühlingslauch 
guinea fowl with cranberries and nuts, cremini cooked in mustard seeds jus, creminipuree 
glazed spring leek 
QUAIL • MUSTARD SEEDS • SPRING LEEK • CREMINI 

ROCK LOBSTER • PASTINAKE • BIRNE •ZITRONENMELISSE (G) 27 
tranche vom rock lobster, pastinakencreme & chips, zitronemelisse birnen emulsion & relish 
rock lobster slice, parsnip cream &  chips, lemon balm pear emulsion & relish  
ROCK LOBSTER • PARSNIP • PEAR • LEMON BALM 

BADISCHER SPARGEL • CHAMPAGNER • ERBSE • SCHWARZBROT (L,G) 19 
lauwarmer spargelsalat, marinierte erbsen, champagner dressing, schwarzbroterde, kumato 
luke warm asparagus salad, marinated peas, champagne dressing, black bread earth, kumato 
ASPARAGUS • CHAMPAGNER • PEA • BLACK BREAD 

BÄRLAUCH • KARAMELL • MEERSALZ (G) 17 
bärlauch cremesuppe, karamell sponge, dulce de leche gel, meersalzcracker 
wild garlic cream soup, caramel sponge, dulce de leche gel, sea salt cracker 
WILD GARLIC • CARAMELL • SEA-SALT 

BADISCHER SPARGEL • SAIBLING • LIMETTENKAVIAR • LIEBSTÖCKEL (G) 19 
spargelcremesuppe, mojitogebeitzer saibling, limettenkaviar, liebstöckelgel 
cream soup of asparagus, mojito pickled char, ime caviar and lovage gel  
ASPARAGUS CHAR • SAIBLING • LIME CAVIAR • LOVAGE GEL 

GARTENSALAT (V,G) 10 
bunter blattsalat, hausgemachte dressings wahlweise french, caesar oder balsamico 
garden leaf salad, homemade dressings french, caesar or balsamico  
GARDEN LEAF SALAD 

SEASONAL MAIN`S 

CATCH 

SEEZUNGE • LARDO • DÖRRBOHNEN  • SELLERIE (G) 49 
gebratene seezunge, speck espuma, geschmorter sellerie, dörrbohnenfond, knuspriger lardo 
fried sole, bacon espuma, stewed celery, parching beans stock, crispy lardo 
SOLE • LARDO • PARCHING BEANS • CELERY 

SCHWEIZER FELCHENFILET• BADISCHER SPARGEL • COMTE • NEUE KARTOFFEL 39 
gebratenes felchenfilet, gratinierter spargel, kartoffelchips, oliven tapenade 
fried whitefish filet, gratinated asparagus, potato chips, olive  tapenade 
SWISS WHITEFISH FILET • BADEN ASPARAGUS • COMTE • NEW POTATO 

MEADOW 
RINDSFILET • FOIE GRAS • TRÜFFEL • ZWIEBELN (G) 59 
rosa gegartes rindsfilet, gebratene entenstopfleber, trüffeljus, trüffelkaviar, geschmorte zwiebel, konfierte fingerrüebli 
cooked medium beef filet, roasted foie gras, truffle jus, truffle caviar, braised onion, confit carrots 
BEEF FILET • FOIE GRAS • TRUFFLE • ONIONS 

IBERICORÜCKEN • TRAMEZZINI • GETROCKNETE TOMATE • RUCOLA 51 
rosa gegartes iberico rückensteak, tramezzini, tomaten marmelade, kartoffel rucola espuma 
fried iberico steak, crunchy tramezzini, tomato  jam, potato rockets espuma 
IBERICO STEAK • TRAMEZZINI • DRIED TOMATO • ROCKET 
 



 

 

Kalb: Schweiz 

Veal: Switzerland 

Rind: Schweiz 

Beef: Switzerland 

Thunfisch: Mittlerer Westpazifik 

Tuna: Middle Western Pacific 

Lamm: Australien 

Lamb: Australia 

Dorade: Griechenland 

Gilthead: Greece 

Kaninchen: Schweiz 

Rabbit: Switzerland 

 

Unsere Speisen können Spuren von Nüssen, Getreide, Milch und Gluten enthalten. Für genaue Auskünfte wenden Sie sich bitte an unsere Service Mitarbeiter. 

Wir beraten Sie gerne. 

Our food could contain traces of nuts, grains, milk and gluten. For more information do not hesitate to contact our staff anytime. 

We will be pleased to help you. 

Vegan:  V 

Vegan: V  

Glutenfrei:   G 

Glutenfree: G 

Laktosefrei:   L 

Lactosefree: L 

Unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive der gesetzlichen MwSt. von 7.7%. 

Our prices are in CHF and including 7.7% VAT. 
  

 

 

RINDSTATAR • MIXED PICKLES • GARTENSALAT (G,L)  33 
BEEF TARTAR • MIXED PICKLES • GARDEN SALAD 

FARM 

KANINCHEN • SÜSSKARTOFFEL • KÜRBIS • RAS EL HANOUT (G) 42 
kaninchenrückenfilet, traubenjus, süsskartoffel, kürbisgel, ras el hanout öL 
rabbit back filet, grape jus, sweet potato, pumpkin gel, ras el hanout oil 
RABBIT • SWEET POTATO • PUMPKIN • RAS EL HANOUT 

VEG 

ACQUERELLO RISOTTO • GRÜNER & WEISSER BADISCHER SPARGEL • BÄRLAUCH 31 
cremiges risotto, roh gebratener zweifarbiger spargel, grünen spargelsalat, weisse spargelcroutons 
bärlauchhollandaise 
creamy asparagus risotto, raw fried bicolourd, green asparagus salad, white asparagus croutons 
wild garlic hollandaise 
ACQUERELLO RISOTTO • GREEN & WHITE BADEN ASPARAGUS • WILD GARLIC 

GRILL 

LAMMSATTEL • ARTISCHOCKEN • POLENTA • SCHWARZER KNOBLAUCH (G) 54 pro Person  
ab 2 personen. gut ding braucht weile, wir bitten sie um 20 minuten geduld ab ihrer bestellung. 

from 2 persons. a perfect dish takes time, we kindly ask you for your patience, 20 minutes preparing time. 
SADDLE OF LAMB • ARTICHOKES • POLENTA • BLACK GARLIC 

DORADE ROYAL• ZITRONENGRAS•  BASMATIREIS • PAK CHOI • MISO 39 
dorade im ganzen auf zitronengras gebraten, limetten basmatireis, pak choi, misomayonnaise 
whole gilthead seabream roasted on lemongrass, lime basmati rice, pak choi, miso mayonnaise 
GILTHEAD SEABREAM • LEMONGRASS • BASMATI RICE • PAK CHOI • MISO  

 

COSMOPOLITAN`S 

 

ZURICH (G) 44 
kalbsrückenfleisch, champignons, cognacsauce, knusprige rösti 

sliced veal zurich style, button mushrooms, cognac sauce crispy roesti 

VIENNA 43 
kalbsschnitzel, glasiertes gemüse, pommes frites 

escalope viennese style, glazed vegetables, french fries 

ST. PETERSBURG 42 
rindsfiletstreifen, champignons, cornichons, Senfsauce, butterspätzli 

beef filet stripes, bell pepper stripes, champignons, cornichons, bell pepper sauce, butter spaetzli 

BANGKOK 39 
black bun, thunfischsteak (120g), mango, avocado, wasabi-sauerrahm, mesclunsalat, gurken, asia cole slaw, 
süsskartoffeln 

black bun, tuna steak (120g), mango, avocado, wasabi sour cream, mesclun salad, cucumber, asian cole slaw, 
sweet potatoes 

VEGAS 29 
lattichsalat, caesar dressing, pouletsteak, speck, parmesan 

romaine lettuce, caesar dressing, chicken steak, bacon, parmesan  


